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Lo Chef Giuseppe Sterbini propone

ANTIPASTI

Spicchi di carciofi fritti
Suppli di riso con mozzarella di bufala

Fagioli con cotiche e salsiccia

PRIMO

Cavatelli al’Amatriciana “A modo nostro”

SECONDO

Bocconcini di vitello alla cacciatora con carciofi

DESSERT

Bavarese al caffé con sambuca

Vino, caffe ed altri drink non sono inclusi

IN CASO DI ALLERGIE SI PREGA DI INFORMARE IL PERSONALE

N~ v I prodotti del nostro menu sono  realizzati artigianalmente nella nostra cucina.
TN\ Quando necessario subiscono un trattamento di abbattimento a -21°

conforme alle presctizioni 853/2004 seg. VII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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