
Vini Rossi e Bianchi, Bibite e Spumanti inclusi

In caso di allergie si prega di informare il personale – Please, inform the staff in case of allergies

I prodotti del nostro menu sono realizzati artigianalmente dalla nostra cucina. Quando necessario subiscono trattamento

di abbattimento a -21°, conforme alle prescrizioni 853/2004 III seg. VII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

Lo Chef Giuseppe Sterbini propone

Antipasti

Involtino di prosciutto dolce e treccione di bufala

Polpette di manzo con fiore di cappero e salsa di prugne

Salmone marinato con coriandolo, barbabietole, erbe fini, songino e mandorle tostate

  Praline di verdure fritte

Primo

Risotto con pesto di pistacchio, taleggio e pomodoro confit

Secondo

Bocconcini di maialino da latte alla cacciatora

Dulcis in fundo

Cotechino e Lenticchie

Pandoro, Panettoni, Frutta e Torroni

CHEF GIUSEPPE STERBINI

Cena e Spettacolo

Femmina!
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